COLORANTES
Alimenticios Liquidos

1. Descripcion:
Aditivos alimentarios utilizados para colorear alimentos compuestos de uno o varios
colorantes puros que utilizan como vehiculo un solvente liquido.

2. Solubilidad:
Hidrosolubles.

3. Aplicaciones:
Estos productos pueden utilizarse en todo tipo de alimentos:
Panificacion
Bebidas
Lacteos
Conservas

4. Envase:
Presentaciones a partir de 1Kg en envase de plastico. (1L, 2L, 1gal, 5gal, 6gal,
50L).

5. Almacenamiento y Vida Util:
Estos productos deben de mantenerse en su envase original, cerrado y en
condiciones normales de temperatura. (25°C y 60% de Humedad Relativa)
La vida util de este producto es de 1 afo.

6. Ventajas:
§ Colorear a los alimentos
§ Identificar al producto
§ Uniformidad de lote
§ Restaurar el color del producto posterior al proceso

7. Productos:

Amarillo Bixina Hidrosoluble Lila Vainilla

Amatrillo Bix. Hidrox. Bixina Hidrosoluble Marrén Vainilla Francesa
Amatrillo Bixina Conc. Morado Verde

Amarillo Huevo Café Negro Verde Esmeralda
Amarillo Melén Café Caramelo Rojizo Oscuro Verde Hoja
Amarillo Papaya Café Chocolate Rojo Verde Lechuga
Anaranjado Café Marrén Rojo - Rojo Verde Limén
Azul Caramelo Rojo #40 Verde Musgo
Azul Marino Celeste Rosado Violeta

Azul Turquesa Chocolate Uva
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